DOMAINE SERENE

CLOS DU SOLEIL VINEYARD CHARDONNAY

PRODUKTION: 813 KISTEN
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VERKOSTUNGSNOTIZ

Uberschwéingliche, reife Frucht mit Birne, Pfirsich, Limette, Gebrannter Creme, Vanille,
Gewiirznelke und Mineralischem. Voller, lang anhaltender Geschmack mit Akzenten von Aprikose,
Weilpfirsich, Birne, Zitrusfrucht, Karamell und Toast, die in einen langen, reichhaltigen Abgang
miinden.

DERWEINBERG
Clos du Soleil gehort zu den sieben Weinbergen, die Domaine Serene Evenstad Estate auf einem
Bergriicken im siidlichen Grenzbereich der Dundee Hills in Oregon besitzt, und erstreckt sich im
Mittelbereich eines Osthangs auf ungefihr 198 bis 210 Héhenmetern. Der rote Boden besteht
aus altem vulkanischen Basalt und wird als Jory bezeichnet. Durch die Wahl der Unterlagssorte
Riparia Gloire in Verbindung mit dem Dijon-Klon 76 wollten wir den intensiven, reifen
Fruchtcharakter des Standorts betonen.

DERJAHRGANG

Das warme Wetter im Spitfrithling bot geradezu ideale Bedingungen fir die
gleichmiflige Entfaltung der Bliiten. Als die zweiwdchige Blithperiode
abgeschlossen war, standen die Ernteaussichten sehr gut. Im Verlauf
des durchgehend warmen, trockenen Sommers gelangten

die Trauben zur vollen Geschmacksreife. Die
Rekordtemperaturen sorgten fur beispiellos
hohe Mostgewichte, und die Lese konnte
frithzeitig beginnen. Das Ergebnis

ist ein Wein, der die Intensitit

und das reife
Geschmacksprofil des .-;}. }}‘:
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Chardonnay

Jahrgamngs
widerspiegelt.

DER AUSBAU
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Eichenholzfissern, die zu

40% neuwaren.

ERTRAG
Umgerechnet zirka 7 t/ha
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s for uniform flowering.
Bloom concluded in 2 weeks and set was very good. Continued warm and dry conditions
throughout the summer encouraged excellent flavor development in the grapes. Record
heat accumulation led to an early harvest with unprecedented sugar levels. The resulting

wine possesses the intensity and ripe flavor profile of the vintage.

12 months sur lees in French
oak barrels of which 40%

WEre new.

2.9 tons/acre.



