DOMAINE SERENE

CLOS DU SOLEIL CHARDONNAY
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Proefnotities

Uitbundige aroma's van rijpe peer, perzik, limoen, créme bralée, vanille, kruidnagel en mineraal. In
de mondvullende smaak is blijvende abrikoos present, maar ook witte perzik, peer, citrus, caramel en
toast, met een 1ange en rijke afdronk.

Wijngaard
Clos du Soleil is een van de zeven wijngaarden van Domaine Serene's Evenstad Estate, die op de
zuidelijkste berg van de Dundee Hills in Oregon liggen. De wijnberg bevindt zich in het middelste
gebied op de oostelijke helling tussen 195 en 207 m boven de zeespiegel. De rode grond bevat oude
vulkanische basalt, dat Jory wordt genoemd. Wij hebben Dijon-klonen 76 op Riparia gloire

onderstam uitgekozen om de aanwezigheid van intens rijp fruit nog te verhogen, dat een kenmerk
isvan onze wijngaarden die zich op de oostelijke hellingen uitstrekken.

Over het oogstjaar
Warm weer in de late lente zorgde voor een gelijkmatige bloei onder werkelijk ideale
omstandigheden. De bloeitijd duurde maar twee weken en de vruchtzetting was goed. Het
voortdurend hete en droge weer gedurende de hele zomer droeg bij tot een excellente
aroma-ontwikkeling in de druiven. De zomerse recordtemperaturen maakten een vroege
oogst met een ongekend hoog suikergehalte mogelijk. Het resultaat is een wijn met het

intensieve en rijpe aromaprofiel van deze jaargang.
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Rendement
41 hl/ha
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, aria gloire rootstock was selected to enhance the intense, ripe fruit characteristics displayed
by our vineyards on the east slope.

Warm weather in late spring provided virtually ideal conditions for uniform flowering.
Bloom concluded in 2 weeks and set was very good. Continued warm and dry conditions
throughout the summer encouraged excellent flavor development in the grapes. Record
heat accumulation led to an early harvest with unprecedented sugar levels. The resulting
wine possesses the intensity and ripe flavor profile of the vintage.

12 months surlees in French
oak barrels of which 40%

WEre new.

2.9 tons/acre.



