DOMAINE SERENE

EVENSTAD RESERVE PINOT NOIR

SMAKPROFIL - Tony Rynders, vinmakare
Den kittlande doften uppvisar en komplex blandning av kérsbirspaj, hallonlikér, bjérnbir,

torkade apelsinskal, karamell, vanilj och kryddpeppar. Smaken har en intensiv karaktir av svarta
hallon, fliderbér, granatipplen, rosenblad, sassafras, ekkrydda och finkorniga tanniner.
Resultatet dr ett ytterst robust och komplext vin med kvardréjande smak.

URSPRUNG
Enblandning av Pommard- (47 %), Wadenswil- (17 %) och Dijonkloner (36 %) av Pinot Noir som
framst kommer fran vingadrdarna i Dundee Hills (83 %) och Eola Hills (17 %).

SKORD - 25.5hl/ha
LAGRING - Lagrat 16 ménader pé franska ekfat varav 74 % var nya. Oklarat och ofiltrerat.

ARGANGSPROFIL
Den varma senvaren gav nirmast idealiska forhéllanden fér enhetlig blomning. Blomningen
var éver pa 2 veckor och fruktbildningen blev mycket god. Det fortsatta varma och torra vidret
under sommaren gav upphov till en utmirkt smakutveckling i druvorna och rekordviarme

ledde till en tidig skérd med en aldrig tidigare skddad sockerhalt. Resultatet 4r en drgéng

med en intensiv och mogen smakprofil.
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